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нпиленование вtфtод цено ндименошпние вш,ход цен0

?00гр lз-55Коiипот из черной flJиФрфдиньfi

30гр 1-s549гр 13- 11 Хлвб пшеничньтй обогвщенньтй йоflатом
ка пиd ?3ккал

Икра квбачковая
3$ххал

9Оrр 37-92 30rр 1 _15Котлата ршбнqя,
199цкал

Хлеб ржмо- rullеничньтй обогащенньтй
мr]лаffltд кflлия 5txl.;a;T

15Оrр LT-b7ТТюре кортФФельное
!4|sхgл

ёоус сметонншй с ToлlOToM
2lхкая

30гр 3-47 49rр t3_11Икрс кабочковоя
38кь;сл

Чай с медом
32кха;,1

2ООгр 5-48 90гр зт-9?Котлето рьтýноя
!99нхал

Хлвб пщеничнhIй обогащенншй йодатом
rа пиý 7Зккал

1 _553Огр ТТrоре кортоФельноЕ
l41хкал

30гр 3-4тСоус сметан{ый с тоrлотоfit
2бкхвл

Икро кабачков(м
28xxa,rl

46гр 1а-19 Чой с ,lледолп
32ккал

200rр 5-48

10-2о20Оrр 3Огр 1 -55Суп ксрторвльнh,хй с вер,}\ишелью
64ккал

Хлеб пшеничнhIй обогащенньтй йодgтол,t
Kn г!ия 73куал

Иrр з7*92 20Огр 10-20Котлетg ршбноя.
l99нхал

Суп картоgельншй с вермицlелью
б4цкал

150гр 17-ь7ТТюре корторельноЕ
! 41HKa:l

Хлеб пшеничньтй обогащенньтй йодотож
кл nlra V3кнвл

30гр 1-55

Соус сiuетонншй с TofidтoJlrt
2Бху,ая

30гр 3-47 20Огр l3-55Компот из черной сft\Фродиньт
72ххол

Комлот из черной амординш
/2хха,л

2ООгр 13-55 Пирогслукомияйцо,lл
!54нха,,1

75гр t7*15

Хлеб пшеничншй обогglщенньтй йодптоlчt
Kai пиа 7?K,laLэ

30гр 1 -55 Смнсиiе фрукгш*
47кхвл

1чlт 30_35

Хлеб рэкано- пшеничньтй обогощенньтй
иarлптtrtrм капио 58хцал

30гр 1 -xs

46гр 12-t9Икра кабочкФмjl
?8кнол

Икро к 6очкOвfiя
43нхал

56гр 15_11 Суп кярторельншй с верйиlllЕлью
ý4ххал

2ООгр l0-aCI

Котлетп рý6нOя.
]99нкв,л

9Оrр 37-9? Котлетс ршбноя
,l99кr,ал

90гр зт-9?

Пюрв корторельнов 15Оrр t7-67 Т-[юре жOрто(рельное
14!кяо,з

150гр tT*b7

Соус сметонншй с тол,\отод
2iхкая

3Оrр 3*,47 Соус сл,летонншй с yолотоrlt
!tiMB:a.lT

Чай с мадФм
,j!мвл

2ООгр 5-48 Кояпот из чарной слАФродиньЕ
72к*ал

1-s53ОгрХлеб ппленичнЕй обоrпшleнньтй йоддтом
калия 73xltBл

Хлеб пшеничный оýогащенншй йодgтом
кпflиа 73янвл

30гр { -ýБ

30гр 1 -lýХлеб рэкано- пп,шежичilшй обогшщеннкй
йолптолд кrлlrtл 5ýхнал

52rр 13-99Икро ксбпчковоя
l7tltвл

Чвй с медоJlл 20Огр 5-4Ё

Суп кортоgельншй с вёрллиig€льро
6,|хкал

2ОOгр 1о*р0 75гр 1?-15Пирогслуко,frдияйц*r/*
l5"!кхал

Котлетg ршбноя-
l99хцал

9Огр зт*9? Свенсие фрукrш"
"'N i'Hr:1ll

lT-6715ОгрТТюре кортоФgльнФа
! +!\4ал

30rр 3*.4уёоус слtетпнньпй с Tofrtmтoж
?бtм:*.:l

Икрп коSпчкФв*я
,j8ttх,эL;

49rр }ý- 1}

15Огр 17

30гр з-47

200гр , ?-ББ

1цr 31 -67

с 1-4 мс ,. ,'':,::::l':,.

.1tц.t.::,|. 79.?ý

!щri Комплекс ОВЗ с T-t
l rzr

l лет 1 сМено
.ft9хяел

1tцr::,Ко*rпЛекс обед с 1-4 клос^,:_J;;" 97.7о

lщr

Комплекс Отдельньте котЕгорци ?
лшацп {2} .*ý,.}рtя,дл

р9"5о

166.0о



вьр(од цвнвнаименовоние впi$(од ц€ilп наименовпние

!ООгр 42*t2Котлата ржбнеfl
?lJн*,сlя

Х8Orр al *21ТТюр* к(ртФфЁльнёе.

30гр 3-47Соус сметшнншй Ё тýмот$йd
}$t:KalT

2ОOгр 5-48Чой с медом
32нка.п

3Оrр 1-55Хлвб пшаничншй обогощенншй йодотом
жплия 73нt<ал

25Огр х2-55Суп кортоgельншй с вершиlшелью
8 lхкая

3Огр 1-55Хлеб пшаничншй обогощенньтй йодотом
7Знкалка пlл{l

2ООгр 13-55Компот из черной сдородиньЕ
72кнал

17-1575rрТТирогслукол^ияйцолl
15.4хкал

Свенtие Фру}rrш
47хкал

Икра кобачковоя
2tsнхвл

46rр 1a-t9

Суп жарторельиhIй с варJлцишелью
,5lнлЕл

1а_5525Огр

Котлета ршбная
ZZ2цкал

18Оrр ?l-?tTTtope кортOФельноа.
1,7Окхgл

Соус с*tетанншй ý тодотойл
26KKalT

30гр 3-.47

Компот из черной смФродинЕ
7?хкал

2ООгр 13-s5

Хлеб пшеничньтй обогgщенншй йодатои
калия 7Зxxa.,l

Хлеб рлtвно- rтшеничньтй обогащенншй
иrrлптам капiяо 5Вttвtл

3Огр 1- 15

2ООгр 5_48Чой с медоfrt
31кха,п

75rр 17-15ТТирогс лукоr,t и яйцом
154нхвя

1tuT s5-58Ёвежие tpрукгhт ,
.ф7нхал

1tuT з4-26

100гр 4?-12

3Огр 1-55

,Щиректор

Комплекс оВЗ с 12 лет 2 ct,^,|^ tn'
- - :ý??*хап

3аведующи й п роизводством
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наимснование
вшход цено

Солqт из свеклhт с звланhIм гороlлком и ябложом

$69кка.rт,бепки:i.3.вrирьz:i5.1,углеводьr:7.3,Св:Z4"9,1lg:!4.ý,Р;31,8,d:8.ОJ

|| loo,p 
I

2о-39

Салпт из моркови

{1 2 3 кл,ал, белхи : 1.2,х+ирьz: 9.4,углеводьz : 8.4,Сс : 24"ý,йg : Z ý. 2, Р:43. 5,€: б, 7j
|| loo,p 

I
t4-27

Солот из курицш со свежиr^ огурцоrл и сшро,!r

{2,?1нва;l,ýелхи:l2.5,жирьх:14.?,уrлеводьz:1.4,Са:lО9.О,f,l,а:10.9,Р:lОС.8,А:64.4,i:1.8J

54-37|| loo,p 
I

Гор6'ушо тушеная в то,lлоте с 0воцOф\и

{t29кхал,6елхи:!0.8,хирьr:7.3,углэводьr:4,7,Са:l6,2,М9:24,4,Р:114.5,А:14.6,€:3.2J

|| эолэо,р 
l

37-9z

шницель мясной
{247кквл,€елки:8.2,sкирьr:19.О,углеводьl:1i,0,€в:9.2,14g:13.1,Р:88.7J

ll во,р 
l

34-81

Подэнарко из ltr)rриного Филе
{127кквл.6елки:8,4,х<ирьz:9,6,уrsлеводьz:2.1,€а:5.6,Мg:3.?,Р: t0.4,{:2,4]

ll bu,p 
l

34-65

)t(ap - птицо из кtrриного Филё
$34ннвл,$елми:8.7,жирьl:l0.5,угяеводьz:i,7,{а:108,3,t{g:t2,7,Р:72.9,А:29,1j

ll ro,p 
l

46-64

Кдшg молочная пluЕничноя

ff59нхал,ýе"tвм:7.9,,хирьz:S.9,уrлеsадьz:41,6,€а:l38.5,1lg:41,6,Р:l$ý.ZFе:t.8,А:l$,5J
|! zоолэ,р 

|

17-зý

Фасоль бобоsая с оsоtцOми

ff7,?кнал,ýелки:l2.ý,*tврьr: lО"?,чглеводьz:3l,t.€в:104.7,*1g:71,9,Р:3О5,2,Fе:3.ý,€:4.1l
|| юоге 

|
29_05

Капустп TyuJeHdJl

{ý8вквл,ýелви:2.7",ч<ирьr:3_6,углеsодьt:11.7,€а:66.8,,,|lg:2?"8,Р:li6.3,{:59.?J

|| tэо,р 
|

?2-87

Чай с сохором
{5 5ккал,угле водьr : l 3 " 9 J

|| zoo,p 
I

3*оо

сосискg в тесте

{Zl6хнал,ýелt<и:5.б,жирьr:i8.4,угяеводьl:2,{"6,dа:25.0,1ýg:tО.6,Р:VtL,4,А:9.5j

llr* l
а3-15

ТТирог с rvlясом и рисоеt
{2аfuхал,5елни:б.5,,wl,rрьz:9,0,уrлеводьt:?3.5.{в:l9.7,,$g;t!"0,Р:7#.1,fе:l ý,А:8.6}

75гр 33-24

Угольник с клубникой

$$2хнsл,Sелки:3.3,,н<ирьх:5,7,уrлеводьr:Zý,5,€а:?2,9,,*lg:8,7,Р:44.ý,А:9.2,С:5.#]

75гр t8-??

Кекс "Твороlкншй"

{228хквл,белни:5.3,жир,ьу:9.9,угJзевод*:?.9_8,{а:24,9,1r4g:5,9"Р:56.4,А:!?.S,ý:2,9J

24-41

Булочка со сгущеннhтлt лlолоком
$95кнал,$елни:3.4,жирьz:7.4,углеводьl:28.9,{а:l7.9,Мg:$"6,Р:4L5,А:Е"5J

ll** l
??-?4

Булочко с .цoкoJlll

i22Sкхвя,ýеllни:5.0,жирьz:9.0,уrяеводь;:3!.8,€а:7ь"3,&хg:?t.9,Р:В4.9"д:t2.4J
ll ,u,p 

l
17-в?

)t\вле вищн.вое
{t t 7ххал,ýел ни : 4. 5,жирьz:0. 1.,углеводьz : 2 7, :!,{в : 4 2, 3, #9 ; 8, 3,Р: IО" 7,С: 2" 5J

Г ЮOrр ?7-38

flирекrор

Стр.1 из 1

Заведующий производством

$/a5/?aZ4

ll ,э,р 
l


